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OPIS TECHNICZNY

1. PODSTAWA opracowania:

- Projekt budowlany przedszkola w Celestynowie cz. Architektura.
- Obowigzujgce normy i przepisy prawne:

- Ustawa Prawo Budowlane z dnia 07.07.1994 r. (Dz.U. 156 z 2006 r. poz.1118 z p6zn.
zmianami).

- Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12.04.2002 r. w sprawie
warunkowtechnicznych, jakimi powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowania. (Dz.U. nr 75
2 2002 r. poz.690 z pdzn. zmianami)

- Rozporzadzenie Ministra Transportu, Budownictwa i Gospodarki Morskiej z dnia 25.04.2012r.
w sprawie szczegGtowego zakresu i formy projektu budowlanego (Dz.U. poz.462).

- Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrze$nia 1997r. w sprawie
ogdlnych przepisdéw bezpieczenstwa i higieny pracy (tekst jednolity Dz. U. z 2003r. Nr 169,
poz. 1650 z pozniejszymi zmianami).

- Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 31 grudnia 2002 r. w sprawie
bezpieczenstwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkotach i placéwkach
oSwiatowych.

- Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 sierpnia 2010r. w sprawie rodzajow
innych form wychowania przedszkolnego, warunkéw tworzenia i organizowania tych form
oraz sposobu ich dziatania (Dz. U. z 2010r. Nr 161, poz. 1080 z pdzniejszymi zmianami).

- Ustawa z dnia 25.VIII.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia /Dz.U. z 2010r. Nr 136
poz. 914 z p6zn. zmianami/

2. PRZEDMIOT opracowania:

Przedmiotem opracowania jest projekt budowlany technologii kuchni w budynku Przedszkola
Samorzadowego w Celestynowie przy ulicy Szkolnej 2.

3. DANE ogélne budynku przedszkola:

Budynek przedszkola zaprojektowany zostat, jako obiekt wolnostojacy, parterowy z uzytkowym
poddaszem i niepodpiwniczony. Jest to obiekt o prostej i fatwej w budowie bryle, przykrytej
wielospadowym dachem o kacie nachylenia potaci 30° z pokryciem blachodachdwka.

Gtéwne wejscie do budynku zostato podkre$lone podestem wejsciowym wraz z pochylnig dla oséb
niepetnosprawnych i balustradami. Wyjécia ewakuacyjne wkomponowane zostaly w zestaw
przeszklen, dzieki czemu nie wyrdzniajg sie na elewacjach, lecz stanowig ich element kompozycyjny.

Przedmiotowy budynek projektowany jest do wykonania w technologii tradycyjnej — murowanej ze
stropem Zelbetowym i wiezbg dachu w konstrukcji drewniane;.

Program uzytkowy budynku przedszkola jest nastepujacy:

Na PARTERZE zaprojektowano sale dla dzieci, ktére majg wtasne tazienki i magazynki na pomoce
dydaktyczne, szatnie, WC dla personelu i ogolne WC dostosowane dla potrzeb dla oséb
niepetnosprawnych, pomieszczenie dla konserwatora oraz kuchni¢ z zapleczem z oddzielnym



wejsciem. Sale przeznaczone sg do realizacji zadan wychowawczo- dydaktycznych, zabaw,
spozywania positkow, wypoczynku i spania.

Na PODDASZU zaprojektowano pomieszczenia socjalne dla personelu, pomieszczenia techniczne i
gospodarcze oraz pokoje: administracyjne, pielegniarki, logopedy i pokdj do indywidualnej pracy z
dziecmi.

4., PODSTAWOWE dane liczbowe BUDYNKU PRZEDSZKOLA:

— Pow. zabudowy - 1338,33 m?
— Pow. uzytkowa - 1 423,10 m?
— Kubatura brutto budynku - 7 990,00 m3
— llos¢ sal- oddziatow - 7

— Sala ruchu i zabaw - 1

— llos¢ dzieci - 175

— llo$¢ kondygnacii - 2

— Diugos$¢ budynku - 61,14 m

—  Szeroko$¢ budynku - 34,14 m

—  Wysoko$¢ w kalenicy - 10,30 m

—  Wysoko$¢ do okapu - 3,27 m

— Kat nachylenia potaci - 30°

5. DANE o zapleczu kuchennym:

Zespdt pomieszczen kuchennych stanowi oddzielng cze$¢ budynku z oddzielnym wejsciem o
nastepujacych danych liczbowych:

— Pow. zabudowy - 193,68 m?

— Pow. uzytkowa - 165,27 m?

— Kubatura - 524,00 m3

—  Wysoko$¢ pomieszczen - 3,17 m

— Rodzaje posadzek - terakota

— Wentylacja kuchni gtéwnej - mechaniczna

— Wentylacja pozostatych pom. - grawitacyjna

— Zatrudnienie w kuchni - 4

6. ZESTAWIENIE pomieszczen:

Lip Nazwa pomieszczer Nr rysunku | Powierzchnia
1. | Pomieszczenie na odpadki 34. 4,61 m?
2. | Przedsionek 35. 461 m?
3. | Obieranie warzyw i owocéw 36. 5,35 m2
4. | Pomieszczenie porzadkowe 37. 323 m?
5. | Magazyn warzyw i owocow 38. 4,09 m?
6. | Pokdj intendenta 39. 8,54 m?
7. | Magazyn prod. zbozowych 40. 495 m?
8. | Przygotowanie miesa 41, 6,12 m?
9. Komunikacja wewnetrzna 42. 19,53 m?




10. | Chiodnia 43. 6,12 m2
11. | Pom. dezynfekcii jaj 44, 5,04 m?
12. | Pomieszczenie socjalne 45, 598 m?
13. Magazyn wielofunkcyjny 46. 346 m?
14. | WC dla pracownikow kuchni 47, 569 m?
15. | Mag. naczyn stotowych 48. 3,00 m?
16. | Wydawanie positkow 49, 13,76 m?
17. | Przedsionek 50. 9,68 m?
18. | Zmywalnia 51. 11,47 m?
19. | Kuchnia 52. 40,04 m?

RAZEM pow. KUCHNI: | 165,27 m?

7. NAZWA wyposazenia, ilos¢ i lokalizacja:

Ufy 3111\1117(38 Nazwa llo$¢/ pomieszczenie llos¢
1 2 3 4
1. Zamykane pojemniki na odpadki 3/34 3
2. Zlew 2-komorowy 1/36 + 1/45 2
8 Stét z potka 1/36 1
4, Obieraczka do ziemniakdw 1/36 1
5. Basen - zlew nierdzewny 1/36 + 1/37 2
6. Pojemniki na odpadki na kétkach 1136 + 1/41 + 1/44 +1/52 +1/51 | 5
7. Skrzynki na warzywa i owoce 4/38 6
8. Regat - gt. 60 cm 1/38 1
9. Regat na dokumenty 2139 2
10. Biurko 1139 1
1. Regat z blachy chromowane; 3/40 3
12. Szafa na sprzet porzadkowy 1137 1
13. Zlew 2-komorowy ze stali nierdzewnej 1/41 1
14. Stot szkieletowy z materiatem tumigcym 2/41 2
15. Maszyna elektryczna do migsa 1/41 1
16. Stét chtodniczy 1/41 1
17. Szafa chtodnicza 4/43 4
18. Szafa mroznicza 1/43 1
19. Stét szkieletowy z pdtkg, mat. Tlumigcy 1/44 1
20. Stét ze zlewem 1-komorowym 1/44 1
21. Naswietlacz do jaj 1/44 1
22. Szafa chtodnicza 1/44 1
23. Szafki ubraniowe 4/45 +1/39 5
24. Stolik 1/45 1
25. Krzesta 2/45 +1/39 4




1136 + 1/44 + 1/45 + 1/47 + 1/52

26. Umywalka z zestawem higieny rak +1/51 7
27. Miska klozetowa kpl 1/47 1
28. Regat 45 cm 2/48 2
29. Szafa chtodnicza 1/49 1
30. Stot szkieletowy z pdtkg 1/49 1
31. Wézek do rozwozenia positkdw 5/50 + 2/49 7
32. Szafa przelotowa 1/51 1
33. Urzadzenie do mycia i dezynfekcji wozkow 1/51 1
34. Nadstawka do sortowania naczyn 1/51 1
35. Zlew 2-komorowy specjalny 1/51 1
36. Stét wytadowcezy 1/51 1
37. Zmywarka gastronomiczna 1/51 1
38. Stot szkieletowy 1/51 1
39. Ociekacz 1/52 1
40. Basen do mycia sprzetu i naczyn 1/52 1
41. Stét chtodniczy z agregatem 1/52 1
42. Mikser uniwersalny 2/52 2
43. Zlew 1-komorowy 2/52 2
44, Blaty robocze 2/52 2
45, Plyta gazowa - bez tluszczowego smazenia 1/52 1
46. Taboret gazowy 1/52 1
47. Kociot warzelny gazowy 1/52 1
48. Kuchnia gazowa 4-ro palnikowa z piekarnikiem 1162 1
49. Stanowiska neutralne 3/52 3
50. Okap wyciggowy 1/52 1
51. Zawér ze ztaczka do weza 1/34 + +1 43’2 4++14% 1++15’22+ 1/43 8
52. Kratka Sciekowa ze stali nierdzewne; 1/3:1 1+/ 4143‘? 1+/ 41 4{3+7 1+/51 1/3+8 27512/41 10
R r—— (AR
54. Wieszak 1/39 1
55. Hydrant 1/42 1
56. Gasnica proszkowa ABC 2/42 +1/52 3
57. Szafa do p. naczyn i sprzetu 1/52 1
8. WYPOSAZENIE KUCHNI GLOWNE]

34. POMIESZCZENIE NA ODPAKI - 4,61 m2
- Zamykane pojemniki na odpadki - 3szt. -
- Zawor ze ztaczkg do weza - 1szt. -
- Kratka Sciekowa. Wykonanie ze stali nierdzewne;. - szt -
- Kosz na $mieci - 1szt. -

51
52
53



35.
36.

PRZEDSIONEK

OBIERANIE WARZYW | OWOCOW

Zlew dwukomorowy ze stali nierdzewnej wraz z baterig zlewozmywakowg
Stét szkieletowy z potka — gt. 60 cm, szer. 100cm. Wykonanie z blach,

ksztattownikow i profili nierdzewnych. Plyta wierzchnia wykonana z blachy,
wypetnienie materiatem tlumigcym drgania np. drewnopochodnym. Krawedzie

pokryte tworzywem sztucznym, zabezpieczajacym przed wchtanianiem wilgoci.

Obieraczka do ziemniakdw ze zbieraczem miazgi — szacunkowe dane techn.:
zasil. 400V, moc 0,5kW, wydajno$¢ ~120kg/h

Basen, zlew nierdzewny osadzony na wysoko$ci 50cm nad poziomem
posadzki

Pojemnik na odpadki jezdny, pojemnos¢: 50L

Umywalka z baterig umywalkowg oraz z zestawem higieny rak

Zawor ze zigczka do weza

Kratka Sciekowa. Wykonanie ze stali nierdzewne;.

Kosz na Smieci

. POMIESZCZENIE PORZADKOWE

Basen, zlew nierdzewny porzadkowy osadzony na wysokosci 50cm nad
poziomem posadzki wraz z baterig zlewozmywakowg

Szafa na sprzet porzadkowy do pomieszczen socjalnych — gt. 45cm. Szafa
podzielona wewnatrz na dwie czesci — jedna do przechowywania szczotek,
mopdw, odziezy ochronnej — druga wyposazona w potki na np. srodki
czystosci.

Zawor ze zigczka do weza

Kratka Sciekowa. Wykonanie ze stali nierdzewnej.

Kosz na Smieci

. MAGAZYN WARZYW | OWOCOW

Skrzynki na warzywa i owoce

Regat gt. 60 cm. Maksymalne obcigzenie Srednio do 100kg na potke. Z
mozliwo$cig regulacji wysoko$ci zawieszenia pdtek, jak rowniez zwiekszenia
ich liczby.

Zawor ze zigczka do weza

Kratka Sciekowa. Wykonanie ze stali nierdzewnej.

. POKOJ INTENDENTA

Regat na dokumenty — gt. 45¢cm.
Biurko

Krzesta

Szafa

Wieszak

Kosz na $mieci

4,61 m?
5,35 m?

1 szt. -

1 szt. -

1 szt. -

1 szt. -

1szt. -
1szt. -
1szt. -
1szt. -
1szt. -

3,23 m?

1 szt. -

1 szt. -

1 szt. -
1 szt. -
1 szt. -

4,09 m?
6 szt. -

1 szt. -

1 szt. -
1 szt. -

8,54 m?
2szt. -
1szt. -
2szt. -
1szt. -
1szt. -
1szt. -
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40. MAGAZYN PROD. ZBOZOWYCH

Regat gt. 60 cm. Wykonany ze stali chromowanej. Mocowanie potek z
mozliwo$cig regulacji wysoko$ci. Maksymalne obcigzenie potki 250kg.

41. PRZYGOTOWANIE MIESA

- Zlew dwukomorowy ze stali nierdzewnej wraz z baterig zlewozmywakowg,

Stét szkieletowy z potka — gt. 60 cm. Wykonanie z blach, ksztattownikdw i profili
nierdzewnych. Plyta wierzchnia wykonana z blachy, wypetnienie materiatem
ttumigcym drgania np. drewnopochodnym. Krawedzie pokryte tworzywem
sztucznym, zabezpieczajacym przed wchtanianiem wilgoci.

Maszynka elektryczna do miesa. Srednica otworu sitka: 4,5mm. Wszystkie
elementy majace bezposredni kontakt z Zzywnoscig wykonane ze stali
nierdzewnej. Szacunkowe dane techn.: zasil. 230V, moc 0,80 kW, wydajno$¢
~150kg/h.

Stét chtodniczy 2-drzwiowy z agregatem. Bezobstugowe usuwanie skroplin
- powstajacych w czasie rozmrazania (odparowywanie), sterownik cyfrowy.
Szacunkowe dane techn.: zasil. 230V, moc 0,5 kW.
- Umywalka z baterig umywalkowg oraz z zestawem higieny rak
- Pojemnik na odpadki jezdny z pokrywa, pojemno$¢: 501
- Zawor ze ztaczkg do weza
- Kratka Sciekowa. Wykonanie ze stali nierdzewne;.

42. KORYTARZ
- Hydrant p/p
- Gasnica proszkowa ABC

43. CHLODNIA

Szafa chtodnicza, pojemno$¢ 5151 (podziat na funkcje przetrzymywania grup
asortymentowych: mieso, dréb, nabiat, wedliny). Wykonana ze stali
nierdzewnej, sterowanie cyfrowe; drzwi wyposazone w zawiasy z
samodomykaczem; demontowana, magnetyczna uszczelka drzwi;
maksymalne obcigzenie pditki: 20kg. Szacunkowe dane techn.: zasil. 230V,
moc 0,55 kW.

Szafa mroznicza, pojemno$¢ 5151. Wykonana ze stali nierdzewnej, sterowanie
cyfrowe; drzwi wyposazone w zawiasy z samodomykaczem; demontowana,
magnetyczna uszczelka drzwi; maksymalne obcigzenie potki: 20kg.
Szacunkowe dane techn.: zasil. 230V, moc 0,70 kW.

- Zawor ze ztaczkg do weza
- Kratka Sciekowa. Wykonanie ze stali nierdzewne;.

495 m?

3 szt. -

6,12 m?

1 szt. -

2 szt. -

1 szt. -

1 szt. -

1szt. -
1szt. -
1szt. -
1szt. -

19,53 m?
1 szt. -
2 szt. -

6,12 m?

4 szt -

1 szt. -

1 szt. -
1 szt. -
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16

26

51
52

95
56
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18

51
52



44. POM. DEZYNFEKCJI JAJ

Stét szkieletowy z potka — gt. 60 cm. Wykonanie z blach, ksztattownikdw i profili
nierdzewnych. Plyta wierzchnia wykonana z blachy, wypetnienie materiatem
ttumigcym drgania np. drewnopochodnym. Krawedzie pokryte tworzywem
sztucznym, zabezpieczajacym przed wchtanianiem wilgoci.

Stét ze zlewem 1komorowym wraz z baterig zlewozmywakowa. Wykonanie z
blach, ksztattownikéw i profili nierdzewnych. W ptytach nie stosuje sie na
wypetnienia materiatow chtongcych, nawet jesli sg przed tym zabezpieczone.

Naswietlacz UV do wyparzania jaj. Wykonany ze stali nierdzewne;.
Szacunkowe dane techn.: zasil. 230V, moc 0,10 kW.

Szafa chtodnicza, pojemno$¢ 5151. Wykonana ze stali nierdzewnej, sterowanie
cyfrowe; drzwi wyposazone w zawiasy z samodomykaczem; demontowana,
magnetyczna uszczelka drzwi; maksymalne obcigzenie potki: 20kg.
Szacunkowe dane techn.: zasil. 230V, moc 0,55 kW.

Umywalka z baterig umywalkowg oraz z zestawem higieny rak
Pojemnik na odpadki jezdny z pokrywa, pojemnosc¢: 50L
Zawor ze zigczka do weza

Kratka Sciekowa. Wykonanie ze stali nierdzewnej.

Kosz na Smieci

45. POMIESZCZENIE SOCJALNE

Szafki ubraniowe z tawka. Jednodrzwiowa szafa ubraniowa. Komora szafy
podzielona na dwa przedziaty, umozliwiajacej oddzielne umieszczeni odziezy
ochronnej i ubran codziennych.

Stolik

Krzesta

Zlew dwukomorowy ze stali nierdzewnej wraz z baterig zlewozmywakowg
Kosz na $mieci, pojemno$¢: 30!

46. MAGAZYN - POM. WIELOFUNKCYJNE

47. TOALETA

Umywalka z baterig umywalkowa oraz z zestawem higieny rak
Miska klozetowa
Kosz na Smieci

48. MAGAZYN CZYSTYCH NACZYN STOLOWYCH

Regat gt. 45 cm

49. WYDAWANIE POSILKOW

Szafa chtodnicza, pojemno$¢ 5151. Wykonana ze stali nierdzewnej, sterowanie
cyfrowe; drzwi wyposazone w zawiasy z samodomykaczem; demontowana,
magnetyczna uszczelka drzwi; maksymalne obcigzenie potki: 20kg.
Szacunkowe dane techn.: zasil. 230V, moc 0,55 kW.

5,04

1 szt.

1 szt.

1 szt.

1 szt.

1 szt.
1 szt.
1 szt.
1 szt.
1 szt.

5,98
4 szt

1 szt.
2 szt.
1 szt.
1 szt.

3,46

5,69
1 szt.
1 kpl
2 szt.

3,00
2 szt.

13,76

1 szt.

m2

m2

m2

m2

m2
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Stét szkieletowy z potka — gt. 60 cm. Wykonanie z blach, ksztattownikdw i profili
nierdzewnych. Plyta wierzchnia wykonana z blachy, wypetnienie materiatem
ttumigcym drgania np. drewnopochodnym. Krawedzie pokryte tworzywem
sztucznym, zabezpieczajacym przed wchtanianiem wilgoci.

Wozek do rozwozenia positkow 3-4 potkowy. Wykonanie ze stali nierdzewne;.
Kotka gumowe.
50. PRZEDSIONEK

Wozek do rozwozenia positkdw 3-4 potkowy. Wykonanie ze stali nierdzewne;.
Kotka gumowe.

51. ZMYWALNIA

Szafa przelotowa na naczynia z 4 drzwiami suwanymi. Wykonana ze stali
nierdzewne;.

- Urzadzenie do mycia i dezynfekcji wozkow.
Nadstawka jednopoziomowa centralna do sortowania naczyn. Wykonana ze
stali nierdzewnej. Szeroko$¢: 1,0m.

Zlew 2 komorowy, wykonany ze stali nierdzewnej wraz z baterig
- Zlewozmywakowa. W ptytach zabrania si¢ stosowania wypetnienia z
materiatow chtongcych wilgo¢, nawet jesli s przed tym zabezpieczone.

Stét wytadowczy - stét szkieletowy z potka — gt. 60 cm. Wykonanie z blach,
ksztattownikow i profili nierdzewnych. Plyta wierzchnia wykonana z blachy,
wypetnienie materiatem tlumigcym drgania np. drewnopochodnym. Krawedzie
pokryte tworzywem sztucznym, zabezpieczajacym przed wchtanianiem wilgoci.

Zmywarka gastronomiczna do naczyn z funkcjg wyparzania, wykonana ze stali
nierdzewnej, odptyw grawitacyjny (podfgczenie do kanalizacji (minimum @32
mm) umieszczonej na wysoko$ci maksymalnie do 5 cm od podfogi).
Szacunkowe dane techn.: zasil. 230V, moc 3,5 kW.

Stét szkieletowy z potka — gt. 60 cm. Wykonanie z blach, ksztattownikéw i profili
nierdzewnych. Plyta wierzchnia wykonana z blachy, wypetnienie materiatem
ttumigcym drgania np. drewnopochodnym. Krawedzie pokryte tworzywem
sztucznym, zabezpieczajacym przed wchtanianiem wilgoci.

- Zawor ze ztaczkg do weza

- Kratka Sciekowa. Wykonanie ze stali nierdzewne;.

- Pojemnik na odpadki jezdny z pokrywa, pojemnos¢: 601.

- Umywalka z baterig umywalkowg oraz z zestawem higieny rak

52. KUCHNIA GLOWNA
- Ociekacz - gt. 45 cm

Basen do mycia sprzetu i naczyn kuchennych — stét przy$cienny ze zlewem
- jednokomorowym, wykonany ze stali nierdzewnej wraz z baterig
zlewozmywakowa.

1 szt. -

2 szt. -

9,68 m?
5 szt. -
11,47 m?
1 szt. -

1 szt. -

1 szt. -

1 szt. -

1 szt. -

1 szt. -

1 szt. -

1szt. -
1szt. -
1szt. -
1szt. -

40,04 m?
1 szt. -

1 szt. -
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Stét chtodniczy 2-drzwiowy z agregatem. Bezobstugowe usuwanie skroplin
- powstajacych w czasie rozmrazania (odparowywanie), sterownik cyfrowy. - szt - 41
Szacunkowe dane techn.: zasil. 230V, moc 0,5 kW.

Maszyna kuchenna wieloczynnosciowa, mikser uniwersalny. Konstrukcja
- stalowa. Ostona przeciw chlapaniu. Pojemno$¢: 10L. Szacunkowe dane techn.: - 2szt. - 42
zasil. 230V; moc 0,3 kW.

- Zlew jednokomorowy ze stali nierdzewnej wraz z baterig zlewozmywakowa, - 2szt. - 43

Blaty robocze - wykonanie z blach, ksztattownikéw i profili nierdzewnych. Plyta
wierzchnia wykonana z blachy, wypetnienie materiatem ttumigcym drgania np.

" drewnopochodnym. Krawedzie pokryte tworzywem sztucznym, - 2szt - 44
zabezpieczajacym przed wchtanianiem wilgoci.

_ Ptyta bezttuszczowego smazenia — gazowa o powierzchni gtadkiej lub S 1st - 45
ryflowanej, wykonana ze stali nierdzewnej; moc gazowa — 8,0 kW '
Taboret podgrzewczy gazowy — konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j,

- - 1szt. - 46
rurowe przytacze gazu R1/2”; moc gazowa — 9,0 kW

_ Kociot warzelny gazowy — pojemnosc:150L; przytacze gazu R1/2”; przylacze 157t .47

wody cieptej, zimnej - 3/8”; moc gazowa — 20,0 kW

Kuchnia gazowa 4-palnikowa z piekarnikiem gazowym - wykonana ze stali
- nierdzewnej; moc gazowa palnikow — 24 kW + moc piekarnika 4 kW; zapalacz - 1szt. - 48
elektryczny; zasilanie 230V; przytacze gazu R1/2”;

Stanowiska neutralne; wykonanie z blach, ksztattownikéw i profili

- - 3szt. - 49
nierdzewnych.

- Okap wyciggowy centralny z filtrami i o$wietleniem. - 1szt. - 50
Szafa do przetrzymywania naczyn i sprzetu kuchennego. Wykonana ze stali

- nierdzewnej z potkami perforowanymi. Maksymalne obcigzenie potek min. - szt - 57
85kg/m2.

- Umywalka z baterig umywalkowa oraz z zestawem higieny rak - 1szt. - 26

- Pojemnik na odpadki z pokrywa na kétkach, pojemno$¢: 501. - 1szt. - 6

- Zawdr ze ztaczkq do weza - 1szt. - 51

- Kratka Sciekowa. Wykonanie ze stali nierdzewne;. - szt - 52

- Gasnica proszkowa ABC - 1szt. - 56

9. OPIS proceséw technologicznych kuchni gtéwnej

9.1. Magazyny Zywnosciowe

Dziatalno$¢ kuchni bedzie opierata sie 0 surowce dostarczane z zewnatrz. Wiekszo$¢ towardw bedzie
dostarczana na biezace potrzeby, bez koniecznosci dtuzszego ich magazynowania.Dostawa towaréw
odbywa sie z poziomu parteru, skad wszystkie surowce, po odbiorze iloSciowym i jakoSciowym bedq
transportowane do czesci magazynowej znajdujacej sie rowniez na parterze.

W projekcie przewidziano nastepujgce magazyny zywnosciowe:
~  magazyn warzyw i Owocow,
— chtodnia,
- magazyn produktéw zbozowych.



Wielkos¢ magazynéw i ich wyposazenie pozwala na krétkotrwate sktadowanie surowcdw — przez okres
3-7 dni.

9.2. Obroébka wstepna warzyw i owocow

W pomieszczeniu obrébki warzyw odbywac sie bedzie proces mechanicznego obierania ziemniakow i
warzyw oraz mycia warzyw i owocéw. Cigg technologiczny wyposazono w obieraczke do ziemniakéw,
basen jednokomorowy, zlew dwukomorowy, stoty robocze, pojemnik na odpadki oraz umywalke.
Obrane warzywa beda transportowane do kuchni w zamknigtych pojemnikach.

9.3. Obroébka wlasciwa surowcow i péifabrykatow

W wydzielonym pomieszczeniu odbywaé bedzie sie przygotowanie migs, ktore swym zakresem
obejmuje mycie, dzielenie, rozdrabnianie, panierowanie i przekazywanie do kuchni celem dalszej
obrébki. Przygotowalnia mies wyposazona w blaty robocze, stét chtodniczy, maszynke elekiryczna,
zlew, umywalke.

W kuchni gtéwnej przewidziano stanowisko obrobki czystej warzyw (rozdrabnianie)i produktow
macznych. Ich wyposazenie stanowig stoty do pracy, zlewy jednokomorowe, chtodziarki podblatowe,
szatkownica do warzyw, krajalnica, maszyny wieloczynnosciowez przystawkami oraz umywalka.

9.4. Obrobka termiczna

Odpowiednio przygotowane prefabrykaty bedg poddawane w kuchni gtownej obrébce termicznej,
polega¢ bedzie na gotowaniu, smazeniu, pieczeniu, duszeniu. Pomieszczenie kuchni wyposazone
zostanie w: plyte do bezttuszczowego smazenia, taboret grzewczy, kuchnie gazowg z piekarnikiem,
kociot warzelny.

Ponadto w kuchni przewidziano stanowisko mycia naczyn kuchennych wyposazone w basen z
ociekaczem oraz szafe zamykang na naczynia i sprzet kuchenny.

9.5. Ekspedycja potraw

Pomieszczenie ekspedycyjne — rozdzielnia stuzy do wydawania positkbw. Ma potaczenie
z kuchnig oraz z komunikacjq oddzielajagcq oddziaty przedszkolne od zalecza kuchennego.
Wyposazono je w wozki kelnerskie, na ktorych przewozone bedg wyporcjowane potrawy do oddziatow
przedszkolnych.

9.6. Zmywalnia naczyn
Zmywalnia naczyn stotowych znajduje sig przy kuchni gtéwnej. Wyposazono jg w zlew trzykomorowy,
zmywarko-wyparzarke do mycia talerzy oraz szafe odbiorcza. Brudne naczynia beda podawane do
zmywalni, gdzie nastapi ich segregacja i mycie. Czysta zastawa stotowa bedzie magazynowana w
szafach przelotowych zaprojektowanych pomiedzy zmywalnig, kuchnig gtéwng i wydzielonym
magazynie naczyn stotowych.
W zmywalni wydzielono réwniez miejsce na mycie i dezynfekcje wozkow transportowych.
Czas pracy w zmywalni nie bedzie przekraczat 2 godzin.

9.7. Usuwanie odpadkéw

Odpadki  pokonsumpcyjne i  poprodukcyjne  bedg wynoszone z  zaplecza  kuchni
w zamykanych workach foliowych do pomieszczenia na odpadki. Tu bedg przechowywane do
momentu odbioru (maksymalnie 1 dzien). Mycie pojemnikéw bedzie si¢ odbywaé w wiw
pomieszczeniu.



10. WYTYCZNE architektoniczno-budowlane:

Niedopuszczalne jest stosowanie progow miedzy pomieszczeniami znajdujgcymi sie na jednej
kondygnaciji.

Sciany i sufity powinny byé wykonane z materiatu gtadkiego, nienasiakliwegoi niepalnego.

We wszystkich pomieszczeniach sanitarnych, produkcyjnych i zmywalniach $ciany nalezy wytozy¢
oktadzing tatwo zmywalng, trwatg i odporng na dziatanie wilgoci i Srodkéw dezynfekujacych do
wysoko$ci min. 2,0 m.

Korytarze do wysokosci 1,6 m powinny posiada¢ powierzchnie tatwo zmywalna.

Narozniki Scian nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami mechanicznymi.

Wystepy w $cianach powinny mie¢ konstrukcje minimalizujacq osadzanie sie brudu i kondensacje
pary.

Styki Scian i podtdg zaleca sie wykonac, jako zaokraglone, tatwe do utrzymania w czysto$ci. Nalezy
tez przewidzie¢ cokoliki o wysokosci 100 mm wykonane z tego samego materiatu, co posadzka.

Na traktach komunikacyjnych nalezy zastosowac odboje.

Podtoga w czesci produkcyjnej powinna by¢ gtadka, nienasigkliwa, niecieralna, nie $liska i tatwa
do utrzymania w czysto$ci, zas w pomieszczeniach socjalnych réwniez ciepta.

Posadzki w pomieszczeniach magazynowych, na korytarzach i przejsciach do
urzadzentechnicznych powinny by¢ trwate, nienasiakliwe, nie $liskie i tatwo zmywalne.

W miejscach uzasadnionych technologicznie podtogi powinny posiada¢ kratki $ciekowez
zamknieciem wodnym oraz wstepnymi tapaczami odpaddw.

W pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych i ekspedycyjnych nie powinny znajdowac sie
rewizje, przewody wodociggowe, kanalizacyjne i wentylacyjne powinny by¢é obudowane w taki
sposdb, by nie tworzyty sie tzw. pdtki kurzowe.

Otwock, 25.X1.2014r.



